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La Camara de Comercio de Ciudad Real, la
Diputacion Provincial, la Asociacion de
Sumilleres de Castilla La Mancha y Ia
Asociacion Provincial de Hosteleria y Turismo,
en el marco del programa Impulsa Turismo,
organizan el | Encuentro Profesional de
Sumilleria. Una cita pensada para potenciar la
viticultura y la actividad empresarial turistica.

El Encuentro Profesional de Sumilleria acercara
a todos los participantes las nuevas tendencias
en el sector del vino. Ponentes de prestigio
como Fernando Mora MW vy Jesus Solanas
partirdan de su experiencia para abordar en
este encuentro claves para mejorar nuestra
oferta gastrondmica y nuestra competitividad
poniendo de relieve la importancia de la
innovacidn y de una labor coordinada de todos
los profesionales que intervienen en el proceso

desde el campo hasta el consumidor.



Programa

10.15 horas
Inauguracion

10.30 horas

Jesus Solanas. ‘La nueva

sala: Sumiller holistico vs.

Sumiller hedonista’

11.15 horas

Fernando Mora MW.
‘Redefiniendo la
viticultura: Crianza vs.
Terruino’

12.00 horas

Degustacion
Bodegas Frontonio

12.30 horas

Mesa redonda. ‘De la vid a |la copa.
La importancia del mimo en todo el

proceso’.

Jesus Solanas
Fernando Mora MW
Asociacion Hosteleria
Asociacion Sumilleres
DO Valdepeiias

DO La Mancha

13.15 horas

Clausura



Jesus Solanas

Jesus Solanas entiende su profesiéon como una
forma de vida. Es uno de los sumilleres mas
respetados de Aragoén, fue durante muchos
anos director de restaurante y ahora es
propietario del Absinthium, donde deja su sello
personal tanto en cocina como en sala. Cred
una de las mayores bodegas de Espafa, con
mas de 2.000 referencias de vinos vy
espirituosos de todo el mundo. En 2017 fue
condecorado con el premio profesional
turistico de hosteleria de Aragon por Ia
Confederacién de Empresarios de Hosteleria,
es jurado habitual en concursos nacionales
como experto enogastrondmico y tiene
experiencia como organizador y director de
catas singulares. Ademads, es colaborador en
prensa, radio y television y fue profesor-
examinador de la segunda promocién de
Sumilleres de Aragén.

‘Sumiller holistico vs. Sumiller hedonista’

Puesta en valor y redefinicion del sumiller
dentro y fuera del contexto del restaurante de
lujo y como nexo de union entre el consumidor
y la bodega. En esta ponencia se destaca el
papel del sumiller como prescriptor y no
solamente como camarero o catador. A través
del servicio del vino por un sumiller se analizara
el panorama de éxito ficticio del vino y los
restaurantes espafioles, ya que el consumo
sigue en descenso. También se abordara el
presente, pasado y futuro de la sumilleria
espanola vy la imposibilidad de avanzar y
alcanzar la madurez fuera del conocimiento de
la historia y de una perspectiva cultural. En el
transcurso de la charla se responderan
cuestiones como ¢ées necesaria o rentable para
el empresario la existencia del sumiller? ¢Se
puede vivir de la sumilleria en Espana? ¢(Existe
el maridaje perfecto? é¢Necesitan las bodegas al
sumiller?



Fernando Mora

Fernando Mora es un enamorado del vino que
convirtio su aficion en su profesion. En
septiembre de 2017 fue nombrado Master of
Wine MW, titulo otorgado por el prestigioso
Institute of Masters of Wine, entrando asi en un
selecto club del que forman parte 369 personas
de todo el mundo y uUnicamente 4 espanoles.
Siendo Ingeniero edlico de formacidon, nunca
olvidd su pasion por convertirse en productor de
vino, lo que le llevo a crear en 2013 las Bodegas
Frontonio, una microbodega donde producen
vinos Unicos. Se trata de un proyecto que
persigue recuperar las viejas garnachas en una
zona con escasa estructura productiva y que
trabaja unas 25 hectareas con vinedos de
secano. En 2015 lanzé un nuevo proyecto en
Campo de Borja llamado Cuevas de Arom vy
obtuvo el Diploma Wine & Spirit Education Trust.
Actualmente compagina este trabajo con la
asesoria enoldgica, las catas y la formacion.

‘Crianza vs. Terruno’

En 2008 Fernando Mora empezd haciendo vino
en casa. Un inicio inusual que desembocd en uno
de los proyectos mas excitantes y divertidos del
vino espanol. Proyecto de emprendedores en un
garaje con la intencion de interpretar cada
parcela, cada uva y cada técnica de elaboracion.
Un trabajo laborioso pero apasionante que dio
lugar a la primera afada de lo que seria
Frontonio 2010 con solo 630 botellas.
Actualmente la esencia es la misma: hacer vinos
en un garaje. Ese garaje, esos apuntes y
anotaciones llegan a Ciudad Real para mostrar
todo lo que aun queda por hacer en el sector.
Ademas, una degustacion de sus vinos sera el
colofén a su ponencia. Mora firma que compartir
su secreto los hace mas grandes: “Buscar y
recuperar pequefios jardines centenarios de
vinas. Nuevos vifiedos, nuevos vinos y nuevos
amigos que seguiran creando nuestra propia
historia del vino”.
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https://www.camaracr.org/uploads/tx_icticontent/180604._Ficha_Inscripcion_Encuentro_Sumilleres_01.pdf

