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DE CIUDAD REAL

AULA DE INTERNACIONALIZACION
Taller: “Seguridad y Calidad Alimentaria, écual es la mejor opcidn para mi

empresa?”’
Ciudad Real, 11 de octubre de 2018, de 10:00 a 14:30 h.

La tendencia actual de las empresas alimentarias les obliga a afrontar certificaciones de seguridad
alimentarias que no siempre constituyen un camino sencillo para los negocios familiares,
tradicionales o de pequefias empresas. Esta situacion les coloca en una desventaja competitiva
respecto al resto del sector agroalimentario, quedando limitado su acceso a ciertos mercados, como
el de la Distribucion.

La Camara de Comercio de Ciudad Real, con la cofinanciacién de Globalcaja a través del Aula de
Internacionalizacién, organiza una Jornada sobre las certificaciones mas demandadas en el sector
alimentario, que permitird a las empresas abrir puertas en el mercado Internacional, y en la que se
abordaran, entre otros aspectos, las particularidades de cada una de ellas, ventajas y desventajas,
proceso de certificacién y alcances. Asi mismo, se hara introduccién de los principales cambios que
afectan a las nuevas versiones de los protocolos mas demandados por la gran distribucién: BRC e IFS.

Esta actividad tendra lugar en la sede de la Cdmara de Comercio de Ciudad Real, calle Lanza 2, el
proximo 11 de octubre, jueves, en horario de 10:00 a 14:30 h.

Dirigido a

Empresarios, directivos, directores y técnicos de los departamentos de calidad, ventas, exportacién y
administracién de pequefas y medianas empresas del sector alimentario y bebidas que:

- Aln no tengan certificado un sistema de seguridad alimentaria.

- Organizaciones que aun no teniendo un sistema de seguridad alimentaria certificado tengan como
objetivo, a corto-medio plazo, abordar uno.

- Pequefias y medianas empresas en cuya estrategia comercial se contemple la diferenciacién y/o acceso
a mercados internacionales.

- Cualquier emprendedor o persona interesada en conocer los procedimientos.

Programa
Duracion: 4’5 horas presenciales

Moddulo 1: Panorama de las Certificaciones Alimentarias

- Introduccidn. Importancia de las certificaciones en el mercado exterior. Tendencias. Retos vy
limitaciones de las empresas agroalimentarias.

- Certificaciones mas demandadas en el Sector alimentario: BRC Food, IFS Food, Global Market, ISO
9000, ISO 22000, FSSC 22000, Globalgap (sector primario), Ley de Trazabilidad, Kosher, Halal,
Produccidn Ecolégica, SAE (Exportacién), Ley FSMA (Mercado de EE.UU.)

- Ventajas y desventajas. Mercados objetivo. Requisitos a cumplir.

- Proceso de certificacidn. Niveles de certificacién.

Moédulo 2: Nuevas versiones: IFSv 6.1y BRC v 8. (principales cambios)
- Introduccidén a las novedades de la ultima versidn. Calendario de aplicacion.
- Introduccién al fraude.
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Moddulo 3: Recursos necesarios para la certificacion
- Requisitos de instalaciones.
- Costes de la Certificacion: recursos necesarios.

Profesorado

Vanessa Rebate Gilarte, Gerente y Director técnico de ATESEA. Auditor de calidad y seguridad
alimentaria de protocolos: IFS, BRC y Auditorias a proveedores de la distribucién

La cuota de inscripcidn en el Taller es de 50 €/alumno (socios del Club de Exportadores, inscripcidn
gratuita previa solicitud) Para el desarrollo del Taller serd necesaria la inscripcion de un minimo de
15 alumnos.

CONVOCATORIA y FICHA DE INSCRIPCION

En pagina web www.camaracr.org

Area de Desarrollo Empresarial - CAmara de Comercio e Industria de Ciudad Real
Juana Fernandez-Luengo
Teléfono: 926 27 44 44 / Fax: 926 25 56 81

formacion(@camaracr.or
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